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鹿児島の東側、東シナ海沿岸は昔から魚の宝庫。ときとして獲れすぎた大切な魚の
日持ちを良くし、よりおいしく味わうために、先輩諸氏により工夫され生まれたのが
「さつまあげ」です。
海からの贈り物に対し感謝の気持ちを持ちつつ、さつまあげの故郷串木野の名に恥
じぬよう、今まで以上の工夫を重ねよりよい製品づくりに努めます。

鹿児島のいちき串木野市は、さつまあげ（つけあげ）発祥の地と
して有名です。
古くからさつま揚げ、かまぼこ等の水産練り製品加工業が盛んで
全国に出荷されています。

中新商店　平石

有限会社   中新商店

水産練り製品製造販売

2,000万円

18名

40歳

昭和 25 年 5 月

25,000～30,000万円

代表取締役　中尾　好伸

8：00～17：00

日・祝日＋（別途工場カレンダーにて）

￥135,000～159,000

精勤手当　通勤手当

2.00%～5.00%

年 2 回 計2.00月分

伝統ある本場串木野さつま揚げを
御客様にお届けします！

TEL 0996-32-3275 ( 担当：古薗  俊介 )

〒896-0036　いちき串木野市浦和町65　TEL 0996-32-3275

社会保険　厚生年金
健康保険　雇用保険

当社は、伝統のある串木野さつま揚げを全国にご提供し
ていくことで、実績と信頼を得てまいりました。従業員一
人ひとりの努力の賜物です。
製造・包装・出荷までベテランの先輩方の教えがあり、働
きやすい環境づくりに力を注いでいます。
転勤等もなく安心して長く活躍できる職場となっており
ます。

代表取締役　中尾　好伸

新卒採用
　【募集】
中途採用

※2020年3月採用予定

1名

お問い合わせください
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いちき串木野は、さつま揚げの本場として広く知られていま
す。
地元は勿論、日本中の方に喜んで頂ける様な商品を一緒
に作りませんか。

代表取締役　濵﨑　創

昭和23年からここいちき串木野の皆様に支えて頂きながら美味しいさつま揚げ作
りを行ってまいりました。
まず地元のお客様に喜んで頂ける、美味しくて安心・安全な商品作りをモットーと
しております。

自分たちの作りたい商品を考えて作っている会社です。
おススメはなんと言っても『魚っち』!　今までに無い、新食感のサラミ風の蒲鉾です。
その他、いろいろなお土産も用意しています。
今年は、バレンタイン用の『ありがとう蒲鉾』を発売しました。
娘さんがいる職人が初めて書きました。 
私たちは、お客様が喜ぶ姿を思い浮かべながら品質第一で大切に作っています。

有限会社 浜崎蒲鉾店
〒896-0068　いちき串木野市三井3092　TEL 0996-32-2229

魚肉練り製品製造販売

1,000万円

12名

53歳

昭和 23 年 （昭和60年法人化） 

濵﨑　創

7:30～16:30（休憩90分） 

毎週水、日曜日（繁忙期除く） 

￥135,000～

技術手当、責任者手当、通勤手当 等

当社規定による

あ　り

社会保険、雇用保険

いちき串木野の伝統食品
  〝さつま揚げ〟を製造から販売まで

TEL 0996-32-2229 ( 担当：濵﨑　創 )

新卒採用

中途採用
実績有り

実績有り
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